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クラブでの貸切イベントにおいて、ゲストの満足度を高める

洗練されたケータリングサービスを提供する。

ターゲットに合わせたフード＆ドリンクメニューを提案し、

特別な空間体験を演出する。

0 1  P U R P O S E
ご提案の目的



0 2  T A R G E T

 •  高 級 志 向 の ク ラ ブ 利 用 者

 •  V I P パ ー テ ィ ー 主 催 者

 •  音 楽 ・ エ ン タ メ 業 界 の 関 係 者

 •  ハ イ ク ラ ス の 外 国 人 ゲ ス ト

ターゲットの特定



E V E N T  T Y P E 企業イベント
（新商品発表、レセプション）

音楽イベント
（アーティストリリースパーティー）

V I Pパーティー
（ブランドコラボ、芸能人主催）

ファッション関連イベント
（コレクション打ち上げ）

イベントの種類

特別な瞬間をさらに輝かせる料理を提供

します。企業からV I Pパーティー、音楽

やファッションイベントまで、どの場面

でも心に残る体験をお届けします。



④  ト レ ン ド 感 の あ る フ ー ド
 •  ヘ ル シ ー ＆ ヴ ィ ー ガ ン オ プ シ ョ ン （ 海 外 ゲ ス ト 対 応 ）
 •  和 洋 折 衷 の モ ダ ン メ ニ ュ ー （ 例 ： フ レ ン チ 仕 立 て の 寿 司 ロ ー ル 、 味 噌 と フ ォ ア グ ラ の テ リ ー
ヌ ）
 •  ナ イ ト ラ イ フ 向 け エ ナ ジ ー フ ー ド （ ス ー パ ー フ ー ド 入 り ス ナ ッ ク 、 オ イ ス タ ー バ ー ）

③  パ フ ォ ー マ ン ス 性 の あ る フ ー ド 演 出
 •  目 の 前 で 仕 上 げ る ラ イ ブ キ ッ チ ン （ フ ラ ン ベ 、 カ ル パ ッ チ ョ カ ッ テ ィ ン グ ）
 •  ド ラ イ ア イ ス や リ キ ッ ド ナ イ ト ロ を 使 っ た 演 出 （ ミ ス ト カ ク テ ル 、 瞬 間 冷 却 デ ザ ー ト ）

②  シ ャ ン パ ン  ×  ラ グ ジ ュ ア リ ー
 •  シ ャ ン パ ン C o l l e t と の コ ラ ボ レ ー シ ョ ン
 •  シ ャ ン パ ン に 合 う 特 別 メ ニ ュ ー の 開 発 （ 例 ： ト リ ュ フ ポ テ ト 、 キ ャ ビ ア ブ リ ニ ）

①  イ タ リ ア ン 料 理  ×  ク ラ ブ の 融 合
 •  ク ラ ブ の カ ジ ュ ア ル な 雰 囲 気 に マ ッ チ す る フ ィ ン ガ ー フ ー ド ＆ カ ナ ッ ペ ス タ イ ル

0 3  C O N C E P T
ケ ー タ リ ン グ コ ン セ プ ト



0 4  P L A N
導 入 プ ラ ン

①  ス タ ン ダ ー ド プ ラ ン （ 5 0 名 〜 ）
 •  価 格 目 安 ： 1 0 , 0 0 0 円 / 人
 •  フ ィ ン ガ ー フ ー ド ＋ ド リ ン ク 3 杯 付 （ カ ク テ ル o r シ ャ ン パ ン ）

②  プ レ ミ ア ム プ ラ ン （ V I P イ ベ ン ト 向 け ）
 •  価 格 目 安 ： 2 0 , 0 0 0 円 / 人
 •  シ ャ ン パ ン フ リ ー フ ロ ー ＋ 特 別 フ ー ド メ ニ ュ ー

③  フ ル カ ス タ ム プ ラ ン
 •  主 催 者 の 要 望 に 合 わ せ た オ ー ダ ー メ イ ド メ ニ ュ ー
 •  ブ ラ ン ド コ ラ ボ ＆ P R イ ベ ン ト 向 け の 特 別 演 出 付 き



当日4時間前

【セットアップ】

仕込み

最終確認

0 5  T I M E L I N E
当日までの流れ

2週間前

【プラン確定】

メニュー選定

会場確認

１週間前

【準備期間】

材料手配

スタッフアサイン

当日本番

【サービス提供】

フード・ドリンク提供

片付け撤収

イベント翌日

【アフターフォロー】

参加者

フィードバック収集



ク ラ ブ の ナ イ ト シ ー ン に ふ さ わ し い 、
洗 練 さ れ た フ ー ド ＆ ド リ ン ク 体 験 を 提 供 ！

•  高 級 感 と カ ジ ュ ア ル さ を 兼 ね 備 え た 新 し い ケ ー タ リ ン グ

•  目 で も 舌 で も 楽 し め る ラ グ ジ ュ ア リ ー な 演 出

•  イ ベ ン ト の 価 値 を 最 大 化 す る フ ー ド エ ン タ ー テ イ メ ン ト

SUMMARY
ま と め



◯フルーツトマトとバジリコのブルスケッタ　オロバイレンのアクセント

◯トリュフ塩かけポテトフライ

◯特製メキシカンチップス　サルサとワカモレ添え

◯４種キノコのブルスケッタ

◯クラシックシーザーサラダ

◯チキンオーバーライス

◯ペンネアラビアータ

◯４種のハーブを使ったチキン香草パン粉焼き

◯特製デザート２種盛り

お手頃ながら満足度の高いスタンダードプラン。

軽めのフィンガーフードを中心に構成。

MENU PLAN A 3,300円プラン



スタンダードプランにボリューム感のある料理を

追加したプレミアムプラン。

◯フルーツトマトとバジリコのブルスケッタ　オロバイレンのアクセント

◯トリュフ塩かけポテトフライ

◯特製メキシカンチップス　サルサとワカモレ添え

◯４種キノコのブルスケッタ

◯クラシックシーザーサラダ

◯チキンオーバーライス

◯ペンネアラビアータ

◯平飼い卵のカルボナーラ

◯オレンジを効かせたスパイシーローストポーク

◯４種のハーブを使ったチキン香草パン粉焼き

◯特製デザート２種盛り

MENU PLAN B 4,400円プラン



◯フルーツトマトとバジリコのブルスケッタ　オロバイレンのアクセント

◯トリュフ塩かけポテトフライ

◯特製メキシカンチップス　サルサとワカモレ添え

◯クラシックシーザーサラダ

◯パルマ産プロシュートとリコッタチーズ、ブロッコリーのカナッペ

◯ビーフパストラミのラップサンド

◯低温調理、特選牛ローストビーフの肉寿司

◯ペンネアラビアータ

◯平飼い卵のカルボナーラ

◯オレンジを効かせたスパイシーローストポーク

◯４種のハーブを使ったチキン香草パン粉焼き

◯特製デザート２種盛り

最上級のプランで、高級食材を使用した

リッチなメニューを提供。

MENU PLAN C 5,500円プラン



T H A N K  Y O U


